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RODRIGO
RIQUELME | IFOHO: +51 994 7?7 622
B A R R 0 S E-mail: rriquelmeb@gmail.com

Website: gastronomiarentable.com
CONTADOR PUBLICO - AUDITOR

Investigador. Contador Publico - Auditor. Consultor en gestion gastrondmica. Magister
en Educacion superior, mencion docencia universitaria.  Postgrado en Normas
Internacionales de Informacion Financiera (NIIF - IFRS) y Certificacion en Food
Management.

Mas de 24 anos de experiencia en educacion superior, capacitaciones y asesorias a
empresas publicas y privadas.

Pontificia Universidad Catolica del Peru (2010 - presente)
Universidad Le Cordon Bleu Peru (2012 - presente)
Culinary Art School - México (2021 - presente)
Universidad San Martin de Porres (2014 - presente)
Colegio de Contadores Publicos de Lima (2014)
Universidad San Ignacio de Loyola (2009)

Universidad Tecnologica de Chile - INACAP (2001 - 2008)

Consultoria, cursos y capacitaciones, Escuela Gastronomia Rentable
Consultoria de costos a restaurantes de la PUCP

Costos y presupuestos Minera Milpo

Auditoria, contabilidad y Costos a Essalud. Ayala y Ramirez asociados
Consultoria de costos, Grupo Consulta

Xl CAPIC Chile 2002, Tema: “La Naturaleza Juridica de los Principios Contables”. Trabajo
premiado con el Primer Lugar.

o VI Congreso Iberoamericano de Docencia Universitaria (VICIDU), organizado por la PUCP. 2010.

Tema: “Experiencia B-Learning En La Ensenanza Superior: Caso Inacap, Iquique-Chile".

e Expo Food Bolivia, 32 version 2017. Tema: Como controlar los costos en alimentos y bebidas -

Food cost.

Restaurante.live. Costa Rica 2021. Tema: "La nueva vision de la Ingenieria del Menu". Foro online.

Horeca y Food Service, Pert 2022. Tema: "Revenue management para restaurantes”.

XXXIV CAPIC Pert 2023. Tema: “Analisis preoperativa para la carta del restaurante”.

XXXV CAPIC Chile 2024. Tema: ‘Integracion de sostenibilidad en restaurantes mediante el

Balanced Scorecard.

e XXXVI CAPIC Argentina 2025. Tema: “La clasificacion de los restaurantes: unarevision critica
desde la docencia y la practica”.

e Libro: Gastronomia Rentable - 2020 (libro ganador del Gourmand World Cookbook Awards 2020
en dos categorias)

Libro: Revenue Management para Restaurantes - 2019

Libro: Ingenieria del Menu - 2020 (libro ganador del Gourmand World Cookbook Awards 2024)
Libro: Reingenieria del Menu - 2022 (libro ganador del Gourmand World Cookbook Awards 2023)
Libro: Cocinando Rentabilidad - 2023

Libro Menu Inteligente - 2023 (libro ganador del Gourmand World Cookbook Awards 2023)
Libro: KPI para restaurantes - 2025 (libro ganador del Gourmand World Cookbook Awards 2025)
Revista Gastrorama (Mejor revista gastronomica por el GWCA 2020)

Programa en Excel (c) Ingenieria del Menu

Articulo para la revista de investigacion de la ULCB

Articulos para la revista Contabilidad y Auditoria, Chile.

Articulos para la revista Gastrorama

Contador Publico - Auditor. Universidad Arturo Prat (UNAP), Chile (1995 - 1998)

Magister en Educacion Superior, mencion Docencia Universitaria, UNAP (2007 - 2008)

e Certificacion en Food Management. PUCP Peru (2020)
o Normas Internacionales de Informacion Financiera (NIIF - IFRS) PUCP Peru (2012)
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